Wir freuen uns, sie in unserem

Gerne servieren wir lhnen unsere Heimat mit einem Stiick saftigen Fleisch,
knackigem Gemiise oder fangfrischen Fisch.

Jedes unserer , Schmeck den Siiden”-Gerichte bzw. die der Naturpark-Wirte
kochen wir ausschlieBlich mit Produkten aus unserer Region. Dafiir steht der
baden-wiirttembergische Lowe bzw. das Logo der Naturpark-Wirte, wir haben
unsere Speisen mit einem ™ gekennzeichnet, dessen Berechtigung jihrlich von

einer unabhdngigen Institution kontrolliert wird. Zusitzlich gibt es den

Bergwelt-Teller, welche Zutaten in einem Radius von 50km erzeugt werden.

Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der
Produkte. Das sind die Kernpunkte der ,Schmeck den Siiden”-Philosophie,
genau wie auch die der Naturpark-Wirte.

Regionaler Anbau bedeutet dariiber hinaus saisonale Kiiche: auf den Teller
kommt das, was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer Leidenschaft.
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Bergwelt =
Schmeck den Siide TODTNAU Naturpark-Wirte

. Bergwelt Teller




Qorspeisen

FJomate Mozzarella

Feine Buffel-Mozzarella | Kirschtomaten | Basilikum Pesto
Als Hauptgang

Hauchfeines Rinderfilet | Kirschtomaten | Parmesansplitter
Balsamico-Glace | Salatbouquet

verschiedene Blattsalate | gerdstete Kerne | Croutons

Als Hauptgang siehe Sonderkarte mit verschieden
Variationen

Suppen

Tagessuppe

Immer mal wieder eine andere Suppe

Gemusefond | Kokosmilch | Zitronengras & Curry

klein

grof

klein
grof

10,00 €
16,00 €

14,50 €

6,20 €

5,00 €
7,20 €

5,50 €
7,50 €




Lammraclzen o comsosvice:

Lammricken aus dem Sous Vide | Portweinjus 33,50 €
Gemuse der Saison | Spatzle
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MWiener Schunitzel
Kalb* | Preiselbeeren | Zitrone | Steakhouse Fries 28,00 €
Schwein*| Preiselbeeren | Zitrone | Steakhouse Fries 18,50 €

W)L'e&mtiileﬂ W)Ml/ld* 200 Gramm

Saisonales Gemuse | Cognac-Pfeffersauce | Bratkartoffeln 35,00 €

%dmaﬂhe (;0#8[[2 *von der Forellenzucht Tress

,}}g]g)vfl?li} AU Saisonales GemuUse | Bratkartoffeln | Zitronenbutter  Filet 25,50 €
Bergwelt Teller Im Ganzen 23,50 €
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Auberginenschnitzel vegon s navsgomacn

Schnitzel aus der Aubergine paniert | Gemuse der Saison 18,00 €
Tomatensauce

mit hausgemachten Réstzwiebeln

Feine Eierspdtzle | Bio-Bergkdse aus der Region 17,00 €
hausgemachte Rostzwiebeln

+ Braune Sauce 3,00€ + Mayo/Ketchup 0,50€
+ Beilage extra  5,00€ + glutenfrei 2,50€




Kalbsschnitzel* paniert mit Pommes Frites 13,00 €

Wein, die Suppe esse ich nicht!

Portion Pommes mit Mayo oder Kefchup 5,00 €

Jel habe gar keinen Zounger!™

Hausgemachte R&sti mit Apfelmus 6,00 €

Jeh weilfs auch nicht?*

Kdasespdatzle mit hausgemachten Réstzwiebeln 9,50 €

Pfannkuchen mit Apfelmus oder Zimt & Zucker oder Nutella 6,50 €

Pessert nach dem Essen

j(id& @LL@ * nur fiir Kinder

2 Kugeln Eis nach Wahl mit Schokosauce 5,40 €




PDessertauswald

Schokoladen-Sowfflé*
mit flissigem Kern und Vanilleeis
mit flussigem Kern und Sahne

Apfelstrudel

mit Vanilleeis
mit geschlagener Sahne
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Mascarponencreme | dezent Kaffee | Loffelbiskuit

Cis aus der Region™

Vanille » Schokolade » Erdbeere » Waldbeere » Zitrone
Joghurt-Heidelbeere » Omas Apfelkuchen » Klecks
Knusperkecks » Haselnuss » Stracciatella

Portion Sahne

Ciskaffee & Co.

Eiskaffee*
Eisschokolade -

Affogato al café » Espresso mit Vanilleeis

9,50 €
8,70 €

8,80 €
8,00 €

8,00 €

2,70 €

0,80 €

6,60 €
6,60 €

4,90 €




