Hochschwarzwdlder

inavikwechen

FORELLE

Heimische Produkte liegen uns sehr am Herzen!
Probieren Sie unsere Gerichte, die zum gréfiten Teil
mit regionalen Lebensmitteln von den Erzeuger:innen
unseres Vertrauens hergestellt wurden.

Was K leines..

Rote Beete Carpaccio

mit Meerrettich-Schmand und gerducherter Forelle
15, 50€

War Gacheils..

Ganze Forelle aus der Butterpfanne
mit buntem Gemiise & Rosmarinkartoffeln

24 50€

Forellenfilet aus der Butterpfanne
mit buntem Gemiise & Rosmarinkartoffeln

2650€

Wir beziehen unseren Fisch von der Forellenzucht Rainer Tress aus Lauchringen
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